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GOTEBORGS UNIVERSITET KURSPLAN
Utbildningsvetenskapliga fakulteten Faststalld: 2006-11-20
Institutionen fér mat, halsa och milj6é

Fd. KK0182

MHG242, Vinodlingens grunder, vitikultur, kemi och
grundlaggande oenologi, 15 higskolepoang
Basic oenology, viticulture and vinification, 10 credits (15 ECTS)

Grundniva, Introductory level

1. Faststallande
Kursplanen ir faststilld av prefekt vid Institutionen f6r mat, hilsa och miljé 2006-11-20

Utbildningsomrade: Naturvetenskap 100 %

2. Inplacering
Kursen benimns Vinodlingens grunder, vitikultur, kemi och grundliggande oenologi,

15 hp. Kursen ir en kirnkurs inom kostvetenskap, 15-30 hp. Kursen ges som fristiende
kvallskurs, kvartsfart. Kursen ges i samarbete med institutionen fér geovetenskap.

3. Forkunskaper
For tilltrade till kursen krivs férutom grundldggande behorighet f6r hogskolestudier

genomgangen kurs GV0150 (Geovetenskap: Vinodlingens geologi och klimatologi, 15
hp) eller motsvarande.

4. Kursens larandemal

Efter avslutad kurs ska studenten kunna:

— forklara vinodlingens geografi och vitikultur

— forsta grundliggande principer i oenologin

— identifiera och kommunicera vinets organoleptiska egenskaper

— bed6éma vin utifran olika vinprovningstekniker

5. Innehall

Kursen behandlar vinproduktionens (oenologins) grunder, vinplantans biologiska
egenskaper studeras. Vitikultur, druvsorter, vinhanteringens kemi och biokemi
bearbetas. Vinodlingens miljéaspekter studeras och diskuteras. Virldens vindistrikt med
dess geografi och vinproducenter studeras. Vinprovningtekniker tillimpas.
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6. Litteratur
Se separat litteraturlista.

7. Former for bedémning

Bed6mning sker kontinuerligt utifran ett aktivt deltagande. Examination sker i samband
med obligatoriska foreldsningar, seminarier, studiebesok och laborationer samt
inlimnande av skriftliga uppgifter. Formerna f6r bedémning ér relaterade till kursens
innehall och utformning. Underlaget f6r bedomning skall vara sadant att individuella
prestationer kan sirskiljas. Student som underkants tva ganger i examination for viss
kurs eller del av kurs, har ritt att skriftligt hos prefekt begira att en annan examinator
utses.

8. Betyg
Vid bedémning anvinds tregradig skala: Vil godkind, Godkidnd och Underkind.

9. Kursvardering

I kursen ingar utvirdering. Formerna for utvirdering diskuteras 1 samrad med
studenterna och skall vara vigledande for genomforande av pagiaende kurs samt for
utveckling och planering av kommande kurser.

10. Ovrigt
Studenten svarar for vissa kostnader i samband med undervisningen t ex litteratur,
material, studiebes6k och studieresa.
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