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MHG242, Vinodlingens grunder, vitikultur, kemi och 
grundläggande oenologi, 15 högskolepoäng 
Basic oenology, viticulture and vinification, 10 credits (15 ECTS) 
 
Grundnivå, Introductory level 

1. Fastställande  
Kursplanen är fastställd av prefekt vid Institutionen för mat, hälsa och miljö 2006-11-20 

 
Utbildningsområde: Naturvetenskap 100 % 

 
2. Inplacering 
Kursen benämns Vinodlingens grunder, vitikultur, kemi och grundläggande oenologi, 
15 hp. Kursen är en kärnkurs inom kostvetenskap, 15-30 hp. Kursen ges som fristående 
kvällskurs, kvartsfart. Kursen ges i samarbete med institutionen för geovetenskap. 

 
3. Förkunskaper 
För tillträde till kursen krävs förutom grundläggande behörighet för högskolestudier 
genomgången kurs GV0150 (Geovetenskap: Vinodlingens geologi och klimatologi, 15 
hp) eller motsvarande. 

 

4. Kursens lärandemål 
Efter avslutad kurs ska studenten kunna: 

Ó förklara vinodlingens geografi och vitikultur 
Ó förstå grundläggande principer i oenologin 
Ó identifiera och kommunicera vinets organoleptiska egenskaper 
Ó bedöma vin utifrån olika vinprovningstekniker 
 

5. Innehåll 
Kursen behandlar vinproduktionens (oenologins) grunder, vinplantans biologiska 
egenskaper studeras. Vitikultur, druvsorter, vinhanteringens kemi och biokemi 
bearbetas. Vinodlingens miljöaspekter studeras och diskuteras. Världens vindistrikt med 
dess geografi och vinproducenter studeras. Vinprovningtekniker tillämpas. 
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6. Litteratur 
Se separat litteraturlista. 

 

7. Former för bedömning 
Bedömning sker kontinuerligt utifrån ett aktivt deltagande. Examination sker i samband 
med obligatoriska föreläsningar, seminarier, studiebesök och laborationer samt 
inlämnande av skriftliga uppgifter. Formerna för bedömning är relaterade till kursens 
innehåll och utformning. Underlaget för bedömning skall vara sådant att individuella 
prestationer kan särskiljas. Student som underkänts två gånger i examination för viss 
kurs eller del av kurs, har rätt att skriftligt hos prefekt begära att en annan examinator 
utses. 

 

8. Betyg 
Vid bedömning används tregradig skala: Väl godkänd, Godkänd och Underkänd. 

 

9. Kursvärdering 
I kursen ingår utvärdering. Formerna för utvärdering diskuteras i samråd med 
studenterna och skall vara vägledande för genomförande av pågående kurs samt för 
utveckling och planering av kommande kurser. 

 

10. Övrigt 
Studenten svarar för vissa kostnader i samband med undervisningen t ex litteratur, 
material, studiebesök och studieresa. 
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