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GOTEBORGS UNIVERSITET KURSPLAN

Faststalld: 2007-11-06
Utbildningsvetenskapliga fakulteten
Institutionen fér mat, halsa och miljé - MHM

Ny kurs

MHA204, Hallbar matkonsumtion i storhushall, 15
hdgskolepoang
Sustainable catering, 15 ECTS

Avancerad niva, Advanced level

1. Faststéallande
Kursplanen ir faststilld av prefekt vid Institutionen for mat, hilsa och milj6 2007-11-06

Utbildningsomrade: Samhillsvetenskap 100 %

Ansvarig institution: Institutionen for mat, hilsa och miljé

2. Inplacering

Kursen benimns Hallbar matkonsumtion i storhushall 15 hp. Kursen ir en
tordjupningskurs inom magister- och masterprogram inom kostekonomi. Kursen kan
aven ges som en fristiende kurs.

3. Forkunskaper

For tilltrade till kursen krivs godkinda kurser omfattande totalt 180 hégskolepoing
varav 90 hogskolepoing inom kostekonomi. (Inom den tidigare examensordningen
motsvarar det totalt 120 poing varav 60 poing inom kostekonomi).

4. Innehall

Kursen behandlar tre huvudomraden: ekologisk, ekonomisk och socialt hallbar
matkonsumtion i storhushéll. Kursen tar utgangspunkt i beskrivning av matsystemet pa
global niva. Olika teoretiska ansatser problematiseras och savil klassiska som tolkande
och kritiska perspektiv synligedrs. Sirskild vikt liggs vid det hushallsvetenskapliga
perspektiv som ser aktorerna i matsystemet som aktiva agenter.

Den ekologiska delen bearbetas med utgangspunkt frin hallbar jordbruksproduktion
virlden Over, teorier for hallbar ekonomi behandlas utifran olika perspektiv och den
sociala aspekten av hallbar matkonsumtion ber6r forst och framst
arbetsmiljoforhallanden ur humanekologiskt perspektiv.
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5. Mal

Efter avslutad kurs skall studenten kunna:

- Forklara och utveckla begreppen ekologisk, ekonomisk och social hallbar
matkonsumtion.

- anvinda och relatera begreppen ekologisk, ekonomisk och social hallbar
matkonsumtion i ett héallbart storhushall.

- ta stallning till val av livsmedel i hallbara storhushall.

- motivera olika perspektiv pa teorier for ekologi, ekonomi och socialt ansvar.

6. Litteratur
Se separat litteraturlista.

7. Former for beddmning

Examination sker i samband med obligatoriska seminarier samt i form av skriftliga
inlamningsuppgifter . De tre kursmomenten examineras var for sig muntligt och
skriftligt 1 var sin storre uppgift. Formerna f6r bedomning ar relaterade till kursens
innehall och utformning. Bedomningsunderlaget skall vara sadant att individuella
prestationer kan sirskiljas. Student som underkints tva ganger pa samma examination
har ritt att fa annan examinator utsedd. Begiran skall vara skriftlig och institutionen
har att bifalla sidan begiran om det ar praktiskt mojligt.

8. Betyg
Vid bedémning anvinds tregradig skala: Vil godkind, Godkind och Underkind.

9. Kursvardering

I kursen ingar utvardering. Formerna for utvirdering diskuteras i samrad med
studenterna och skall vara vigledande f6r genomforande av pagaende kurs samt
utveckling och planering av kommande kurser.

10. Ovrigt
Jamstalldhet, jimlikhet och mangfald skall beaktas 1 innehall, litteratur och utvirdering.
Likasa internationella férhallanden vad giller innehall och val av litteratur.
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